


＜ハロウィン&オータム ブッフェのメニュー内容＞

・コラーゲンたっぷり 秋鮭と西京味噌のパイ包みスープ

・きのこと玄米のサラダ
・カツオのニース風サラダ
・秋野菜のバーニャカウダ風サラダ
・カボチャとサツマイモのサラダ
・サーモンのエスカベッシュサラダ

・サーモンのマリネ グレープフルーツとバルサミコのソース
・イベリコ豚のリエットと秋のフルーツのメリメロ
・小ヤリイカとキヌアのタブレ
・パンプキンパイ シェフズライブキッチンスタイル
・冷たい紫芋のブルーテ

（ディナーのみ）
・マグロ、イカ、サーモン、エンガワ、ハマチ、エビ

（ディナーのみ）
・秋ナス、サツマイモ、マイタケ、サンマ、エビ

（ディナーのみ）
・松茸ごはん

（ランチのみ）
・ネギトロ丼

・豚挽き肉と生姜のスープ

・豚バラ肉の煮込み 西洋わさびのクリームソース
・黒むつのポワレ エピスの香る赤ワインソース
・秋野菜と魚介類のパスタ マリニエール風
・カボチャとベーコンのグラタン
・秋ナスのムサカ
・からすかれいの湯葉包み
・チキンライス シェフズライブキッチンスタイル

アイスクリーム：バニラ／チョコレート／かぼちゃ／洋梨シャーベット
ベリーヌ：パンナコッタ／グレープゼリー／チョコレートムース／ベリースープ
ガトー：バニラマロン／パンプキンアップル／モンブラン／チーズケーキ
《デザートブッフェタイム》

フルーツサラダ／洋梨スープ／アップルパイ／クラシックショコラ／シュークリーム
／キャラメルポワール／かぼちゃパウンドケーキ

＊ランチ、ディナーの記述がないメニューは、ランチおよびディナーにて提供。

＊入荷状況に応じて、食材および産地の変更の可能性があります。

カボチャとサツマイモのサラダ

きのこと玄米のサラダ

温製料理イメージ

デザートイメージ

前菜イメージ

シェフズ ライブ キッチンの内観

カツオのニース風サラダ

松茸ごはん

カボチャとベーコンのグラタン

秋野菜と魚介類のパスタ マリニエール風

黒むつのポワレ
エピスの香る赤ワインソース

秋野菜のバーニャカウダ風サラダ

豚バラ肉の煮込み
西洋わさびのクリームソース


